
P R O B E E S S E N
Möchtet ihr von unserem Service überzeugt werden? Wir laden euch herzlich ein, uns und

unsere kulinarischen Kreationen an den folgenden Terminen kennenzulernen:
am Freitag, dem 08.11.2024, und Samstag, dem 25.01.2025.

Reservierung erforderlich.

Bei der Suche nach einer Küche für die Catering-Produktion sind wir zufällig auf die
Ausschreibung des Chalets gestoßen.

 Wir hatten dort vor Jahren unser erstes Date und verbinden sehr positive Erinnerungen mit
diesem Ort. Nach einem ausführlichen Gespräch mit den damaligen Besitzern erhielten wir

den Zuschlag und sind seit 2022 stolze Besitzer des Chalets. 
Seitdem arbeiten wir täglich daran, dem Chalet einen unverwechselbaren Charakter zu

geben und einen Ort für unvergessliche Feiern zu schaffen.

Gerne könnt ihr hier vorab eine Online-Besichtigung durchführen:

Am Tag der Feier steht euch das Chalet exklusiv zur Verfügung!

D R E Y E R S  C H A L E T  
M E
N U

Ü B E R  U N S  

W A R U M  D A S  C H A L E T ?  

JULE UND JENS,
Profitiert aus Erfahrungen seit über 20 Jahren.

Wir sind eure zuverlässigen Partner, die immer eine Lösung parat haben und eure
vielseitigen Wünsche mit Liebe, Leidenschaft und Professionalität umsetzen.

Nach einem persönlichen Gespräch erstellen wir gerne ein individuelles und exklusives
Angebot für eure Feier.

Um euch bei der Planung zu unterstützen, haben wir euch einige Anregungen beigefügt.
Diese sind als Idee zu sehen und können selbstverständlich nach euren Wünschen

individuell ergänzt oder verändert werden.
Viel Spaß beim Stöbern!



D R E Y E R S  C H A L E T  M E
N U

 S E R V I C E P A U S C H A L E   

Z U M  E M P F A N G  

Z W E I E R L E I  Q U I C H E

Saumagen|Wurzelgemüse
Spinat|Feta|Tomate 

L A U G E N K O N F E K T

Sesam|Salz|Kürbis

B L Ä T T E R T E I G H Ä P P C H E N

Mediterran gefüllt

Tomate|Kräuter

B R U S C H E T T A  

Feta|Tomate-Basilikum|Olive

F L A M M K U C H E N

Elsässer |Vedura (Veggie)

1  K O M P O N E N T E  B E S T E H T  A U S  3  S T Ü C K  P R O  P E R S O N    

B E I N H A L T E T :

E X K L U S I V E  N U T Z U N G  D E S  C H A L E T S - A B  M I N D E S T E N S  2 5  P E R S O N E N
M O B I L I A R  F Ü R  D E N  I N N E N -  U N D  A U S S E N B E R E I C H

G E S C H I R R ,  B E S T E C K  U N D  G L Ä S E R
W E I S S E  T I S C H D E C K E N  U N D  S E R V I E T T E N
E I N D E C K E N  V O R  D E R  V E R A N S T A L T U N G

M U S I K A N L A G E  F Ü R  H I N T E R G R U N D M U S I K
G A S T - W L A N

S E R V I C E P E R S O N A L
E N D R E I N I G U N G

* F Ü R  J E D E  W E I T E R E  S T U N D E  W E R D E N  P A U S C H A L  2 5 0 €  B E R E C H N E T    

1 0  S T U N D E N  
N A C H  V E R E I N B A R U N G *

4 0 €  P R O  P E R S O N   

P E S T O  S C H N E C K E N

D E K O - P A U S C H A L E  ( O P T I O N A L )
B E I N H A L T E T :

M E N Ü  U N D  G E T R Ä N K E K A R T E N
H A U S E I G E N E  T I S C H D E K O

1 5 0 €  P A U S C H A L

5  S T U N D E N  
N A C H  V E R E I N B A R U N G *

2 5 €  P R O  P E R S O N   

https://www.zentrum-der-gesundheit.de/rezepte/vorspeisen/fingerfood/blaetterteig-haeppchen-mediterran
https://www.chefkoch.de/rezepte/27691006523420/Elsaesser-Flammkuchen.html


M E
N U

V O R S P E I S E N

S U P P E  

S A L A T  C A P R E S E
Burrata| Tomate |Basilikum

B R A T G E M Ü S E

Parmesan|Rosmarin

Z I E G E N F R I S C H K Ä S E

Wildkräutersalat|Honig

B E L U G A L I N S E N S A L A T

Geräucherter Tofu| Mango

V I T E L L O  T O N N A T O
Kalb|Thunfisch|Apfelkapern

L A C H S W Ü R F E L
Rauch|Wakame

F O R E L L E N M O U S S E

Meerrettich|Kaviar 

K R A B B E N S A L A T

Valencianisch| Zitrone|Kräuter

A L B O N D I G A S

Tomatensalsa|Bratpaprika

W U R S T S P E Z I A L I T Ä T E N
marinierte schwarze|grüne Oliven 

H O C H Z E I T S S U P P E
Markklößchen|Flädle
Fadennudeln|Brunoise

P A S T I N A K E N C R E M E
Chorizo|Garnele

K A L T

G A Z P A C H O  A N D A L U Z

Sherry| Staudensellerie

R O T E  B E T E  K A L T S C H A L E

Wachtelei|Kren

W I R  E M P F E H L E N  4  K O M P O N E T E N  
U N D  S E R V I E R E N  D I E S E  
A L S  P L A T T E  A M  T I S C H   

 O L I V E N Ö L  |  B R O T  |  F I N G E R S A L Z  

W A R M  

D R E Y E R S  C H A L E T  

R E H S C H I N K E N

Hausgeräuchert|Beerenconfit

Z W E I E R L E I  H U M M U S

Schwarze Bohnen|Tomate



D R E Y E R S  C H A L E T M E
N U

H A U P T S P E I S E

M E D I T E R R A N E A N

STRACOTTO DI MANZO
Mediterraner  R inderbraten

PICCATA MILANESE
Tomatensugo

HAUSGEMACHTE RAVIOLI
Ziegenfr ischkäse |  Sp inat
Weißer  Tomatenschaum

FRISCH GERÄUCHERTER LACHS

Ratatou i l le-Gemüse
Softweizenr isotto

Kartoffe l -Zucchin i -Grat in
B lattsa lat  |  zweier le i  Dress ing

K L A S S I S C H

BOEUF BOURGUIGNON
Burgunder jus |Wurze lgemüse 

ZANDERFILET
Ries l ingschaum|g las ierte  Traube

SCHWEINELENDE
Rahmsoße |Calvadosäpfe l

SONNENBLUMENKERNRISOTTO
Apfe l-Chicorée |Radieschen-Sprossen

Rosmar inkartoffe ln
Hausgemachte Spätz le

Gemüse der  Sa ison

V E G G I E

GEBRATENE GNOCCHI
Pesto  |  grüner  Spargel  |  Parmesan

SELLERIE-PICATTA
Tomatensugo

AUBERGINEN-RÖLLCHEN
Feta |  Tomate

HAPPINESS BOWL
Quinoa |K ichererbsen |L insen 

Federkohl |Ofen-Gemüse
BLUMENKOHL-CURRY

Sesam|Couscous

Ratatou i l le-Gemüse
Blattsa lat

Zweier le i  Dress ing

Gerne erstellen wir
Euch ein exklusives
BBQ-Grill-Buffet.

W I L D

Wir freuen uns darauf, euch ein
besonderes Gericht aus eigener Jagd

anzubieten. Wenn ihr interessiert seid,
sprecht uns einfach darauf an!

B B Q



D R E Y E R S  C H A L E T  M E
N U

N A C H S P E I S E

M I T T E R N A C H T S S N A C K

T I R A M I S U

Granatapfel|Cantuccini

P A N N A  C O T T A

Beeren|Schoko-Dreieck

A P E R O L  C R È M E
Blutorange|Geröste Mandel

N O U G A T  M O U S S E

Birne|Kakaonibs

B U T T E R M I L C H - C R E M E

Schmand|Beeren|Baisert

D U E T T  V O N  M O U S S E

Zartbitter| Weiss| Schokosoße

W A L D B E E R E N M O U S S E

Crumble|Schokolade

C R È M E  B R Û L É E
Knallbrause|Vanille

O B S T S A L A T
Sasionales Obst|Minze

K Ä S E B R E T T
Weichkäse|Ziegenkäse|Bergkäse
Hartkäse|Trauben|Brot

C U R R Y W U R S T
Sauce à la Sansibar|Brot

S P U N D E K Ä S

Mini Laugenstange

Zwiebel|Speck|Porree|Käse

P A U S C H A L P R E I S  N A C H  A U S W A H L

W I R  E M P F E H L E N  B I S  Z U  3  K O M P O N E N T E N ,
 U M  E I N E  G R Ö S S E R E  A U S W A H L  Z U  E R M Ö G L I C H E N ,  

U N D  P R Ä S E N T I E R E N  D I E S E  I N  G L Ä S E R N .

E I S  V O M  F R I T Z
Auswahl nach Absprache

J E N S  B R O T B O M B E



D R E Y E R S  C H A L E T  

S E C C O
R O S É  U N D  W E I S S  
Weingut Christian Hartmann|Kirrweiler 

Weingut Christian Hartmann|Kirrweiler

S P Ä T B U R G U N D E R  T R O C K E N

Weingut Hauer|Bad Dürkheim

Brauerei Faust| Miltenberg

B A Y R I S C H  H E L L

Brauerei Faust| Miltenberg

I H R  U N D  E U R E  G Ä S T E  K Ö N N T  1 0  S T U N D E N *  L A N G  F O L G E N D E  G E T R Ä N K E
 I N  B E L I E B L I G E R  M E N G E  B E S T E L L E N  U N D  G E N I E S S E N .  

K I N D E R  B I S  5  J A H R E  S I N D  K O S T E N F R E I  

 G E T R Ä N K E P A U S C H A L E   

W E I N  S A U V I G N O N  B L A N C  

M E R L O T  R O S É  

Weingut ChristianHartmann|Kirrweiler

B I E R

W E I Z E N  H E F E  &  A L K O H O L F R E I

R A D L E R  &  A L K O H O L F R E I E S  P I L S

S O F T D R I N K S M I N E R A L W A S S E R
Still |  Classic

A F R I  

L I M O N A D E   

Orange| Zitrone

Cola| Cola Zero

O R A N G E | R H A B A B E R | T R A U B E
J O H A N N I S B E E R E | A P F F E L

S Ä F T E

von Rauch 

H E I S S G E T R Ä N K E K A F F E B A R
Espresso| Cappuccino| Kaffee| Tee

L O N G D R I N K S G I N  &  T O N I C
R O S A T O  T O N I C  |  L E M O N
H A V A N A  &  C O L A
L I L L E T  W I L D B E R R Y
A P E R O L  S P R I T Z
V O D K A  L E M O N  |  S O D A

5 5 €  P R O  P E R S O N   
* F Ü R  J E D E  W E I T E R E  S T U N D E  W E R D E N  P A U S C H A L  3 5 0 €  B E R E C H N E T    

ohne Longdrinks -10€ pro Person

Brauerei Faust/ Miltenberg

W E I N S C H O R L E R I E S L I N G

P + H  R O S É

Weingut ChristianHartmann|Kirrweiler

E S  I S T  A U C H  M Ö G L I C H ,  
D I E  G E T R Ä N K E  N A C H  V E R B R A U C H  A B Z U R E C H N E N .

 G E R N E  S T E L L E N  W I R  E U C H  D I E  A K T U E L L E  G E T R Ä N K E K A R T E  
Z U R  A U S W A H L  Z U R  V E R F Ü G U N G !



D R E Y E R S  C H A L E T  M E
N U

W I E  B E R E I T E T  I H R  E U C H  A U F  D A S  G E S P R Ä C H  V O R ?

P E R S O N E N A N Z A H L

Erwachsene|Kinder

A B L A U F  
Allgemeiner Tagesablauf
Empfang|Kaffe&Kuchen|Essen

U H R Z E I T E N

E S S E N S W Ü N S C H E

Motto| Buffet| Grill/Menü
Live-cooking| Vegan| Veggie

S O N S T I G E S
Allergien| Unverträglichkeiten
Freie Trauung  
Musikalische Begleitung
Dekoration| Blumen  
Übernachtung

S T O R N I E R U N G B E D I N G U N G E NU M B U C H U N G

Wenn die Veranstaltung umgebucht
werden muss, könnt ihr mit unserer
Flexibilität rechnen. Ihr habt die
Möglichkeit, eure Reservierung ohne
Einschränkung oder Gebühr auf ein
anderes Datum in naher Zukunft zu
verschieben. Dabei gilt es lediglich, die
Preisstruktur hinsichtlich der neuen Saison
und die Verfügbarkeit zu beachten.

P E R S O N E N A N Z A H L

Wir benötigen die genaue
Personenanzahl 14 Tage 
vor der Veranstaltung.

Anzahlung - Terminfixierung
14 Tage nach Vertragsabschluss.
50% 2. Anzahlung 30 Tage
vor der Veranstaltung.

 P R E I S E  I N K L U S I V E   M E H R W E R T S T E U E R

Z A H L U N G

Empfang| Essen| Sonstiges

A G B ´ S  
K I N D E R B E R E C H N U N G

0 bis  4 Jahre frei
5 bis 15 Jahre 50% Ermäßigung 
Ab    16 Jahre Vollzahler 

Ab Vertragsabschluss bis 30 Tage
vor der Veranstaltung
Anzahlung - Terminfixierung.

Ab 30 Tage
vor der Veranstaltung bis zum
Veranstaltungstag
50% und Anzahlung - Terminfixierung.

A L L E R G E N E

Allergene & Unverträglichkeiten
müssen 14 Tage vor Veranstaltung
mitgeteilt werden.

W A S  W Ü R D E N  W I R  G E R N E  V O N  E U C H  E R F A H R E N :



D R E Y E R S  C H A L E T M E
N U

K U C H E N  |  T O R T E N B L U M E N  

NATURverliebt
Mannheimer Str. 9
67105 Schifferstadt
Tel. 06235 5141
naturverliebt@online.de

Blumenhaus Frech 
Lil iengasse 122
67105 Schifferstadt
blumen-frech@t-online.de 
www.blumenhaus-frech.de

E M P F E H L U N G E N  |  P A R T N E R

Cupini Cupcakes 
Finkenstr. 6 
67105  Schifferstadt
Tel. 0151 10 90 52 86
cupini.cupcakes@gmail.com

RAFFiniert Kondititorei & Patisserie
Am Waldfestplatz 5
67105 Schifferstadt
info@raff-iniert.de 
www.raff-iniert.de

F O T O G R A F  

Ansgar Hohn 
Hallo@foto-ah.de
Tel. 0179 5232613
www.foto-ah.de

Varelmann | Fotos & Werbung
Christian-Eberle-Str. 29
67346 Speyer
Tel. 06232 / 62 98 63
www.full-service-werbeagentur.de

F R E I E  R E D N E R I N  

Elsa Kehl
mail@elsa-kehl.de
www.elsa-kehl.de

E Q U I P M E N T | T E C H N I K

Deltas Finest oHG
Breite Str. 39
67067 Ludwigshafe a.R.
Tel. 0621 68502787
www.deltas-finest.de

Ü B E R N A C H T U N G

Hotel Salischer Hof
Burgstraße 12
67105 Schifferstadt
https://www.salischer-hof.de

Hotel Zur Kanne
Kirchenstraße 7-11
67105 Schifferstadt
Tel. 06235 49000
http://www.hotelzurkanne.de

D J  |  M U S I K

DJ Stefan Kietz
Tel. 06323 9859031
www.djstefankietz.de

DJ Olde
jannis@djolde.com
www.djolde.com 

K I N D E R B E T R E U U N G

Grinsebacke-Events
Tel. 0177 2431159
www.grinsebacke-events.de

https://www.google.com/search?q=naturverliebt+schifferstadt&client=safari&rls=en&sxsrf=APwXEddPU8WWTkVWWgWkA701ro_gqShd4g%3A1681226816707&ei=QHw1ZMPaKpifsAed-orICw&oq=Naturverliet+&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQARgAMgYIABAeEA0yBggAEB4QDTIGCAAQHhANMgYIABAeEA0yBggAEB4QDTIGCAAQHhANMgYIABAeEA0yBggAEB4QDTIGCAAQHhANMgYIABAeEA06BwgjEOoCECc6EwgAEI8BEOoCELQCEIwDEOUCGAE6BAgAEAM6BAguEAM6BAgjECc6CgguEMcBENEDEAM6DQguEMcBENEDEAMQ6gQ6CgguEMcBEK8BEAM6BwguENQCEAM6GAguEMcBENEDEAMQ6gQQ3AQQ3gQQ4AQYAjoNCC4QxwEQrwEQAxDqBDoYCC4QxwEQrwEQAxDqBBDcBBDeBBDgBBgCOgQIABAeSgQIQRgAUJMRWMcnYKQxaAJwAHgAgAF0iAGoCZIBAzkuNJgBAKABAbABFMABAdoBBggBEAEYC9oBBggCEAEYFA&sclient=gws-wiz-serp#
mailto:blumen-frech@t-online.de
http://www.blumenhaus-frech.de/
mailto:info@raff-iniert.de
http://www.raff-iniert.de/
https://www.google.com/search?client=safari&rls=en&q=Ansgar+Hohn+Fotograf&ie=UTF-8&oe=UTF-8#
tel:+496232629863
https://full-service-werbeagentur.de/
https://www.google.com/search?client=safari&rls=en&q=delta+finest+ludwigshafen&ie=UTF-8&oe=UTF-8#
https://www.google.com/search?client=safari&rls=en&q=HHotel+zur+Kanne+Schifferstadt&ie=UTF-8&oe=UTF-8#
https://www.google.com/search?q=dj+stefan+kietz&client=firefox-b-e&sca_esv=3c0cd88929cc7700&sca_upv=1&ei=lxfvZarpOuqZi-gP6sqn0AM&gs_ssp=eJzj4tVP1zc0TM81z8guME42YLRSNagwMbc0M0kzNk5OM05JM0lLszKoME2yMDZOM0g2sEgyNDA0MfTiT8lSKC5JTUvMU8jOTC2pAgDO1BTb&oq=Dj+Stefan&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiCURqIFN0ZWZhbioCCAAyDhAuGIAEGMcBGK8BGI4FMgUQABiABDIOEC4YgAQYxwEYrwEYjgUyBRAuGIAEMgUQABiABDILEC4YgAQYxwEYrwEyBRAAGIAEMgUQABiABDIFEAAYgAQyBRAAGIAEMh0QLhiABBjHARivARiOBRiXBRjcBBjeBBjgBNgBAki-KFDcCVjYG3ACeAGQAQCYAbUCoAHfCaoBBzUuMy4wLjG4AQHIAQD4AQGYAgugAuwKqAIKwgIWEAAYAxiPARjlAhjqAhi0AhiMA9gBAcICFhAuGAMYjwEY5QIY6gIYtAIYjAPYAQHCAgoQABiABBiKBRhDwgILEAAYgAQYsQMYgwHCAhEQLhiABBixAxiDARjHARjRA8ICCBAuGIAEGLEDwgIOEC4YgAQYigUYsQMYgwHCAg4QLhiABBixAxjHARjRA8ICCBAAGIAEGLEDwgILEC4YgAQYsQMYgwHCAgoQLhiABBiKBRhDwgIXEC4YgAQYsQMYlwUY3AQY3gQY3wTYAQLCAgsQLhivARjHARiABMICGhAuGIAEGMcBGK8BGJcFGNwEGN4EGOAE2AECmAMY4gMFEgExIEC6BgQIARgKugYGCAIQARgUkgcHNS40LjEuMaAH2cgB&sclient=gws-wiz-serp#
https://djstefankietz.de/
mailto:jannis@djolde.com
mailto:jannis@djolde.com
http://www.djolde.com/
http://www.grinsebacke-events.de/

